
Menú de Festa Major

www.andorralavella.ad

#menufestamajorandorralavella
Vella Andorra la del 5 al 15 d’agost del 2016



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 NOM ESTABLIMENT TELÈFON 

1 1940 RESTAURANT  860 006 

2 ANDBURGERZERO 817 771 

3 BORDA ESTEVET 874 920 

4 BUDA GASTRO 720 777 

5 CAFÉ DE L’ISARD 876 800 

6 CAL SINQUEDE 725 515 

7 CAN BENET 828 922 

8 CAN MANEL 822 937 

9 CANTINITA DE LA ADELITA 727 372 

10 CELLER D’EN TONI 725 255 

11 ELS TEUS SENTITS 869 069 

12 EL VERSALLES 832 010 

13 ERA BAURÓ 824 007 

14 EXIMI  827 829 

15 ÉS ANDORRA 875 500 

16 HOLIDAY INN 874 444 

17 LA ADELITA TAQUERIA CANTINA MEXICANA 863 323 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

18 LA BOHÈME 880 000 

19 LA CAVA RONALDO 820 175 

20 L’AIGÜETA 825 311 

21 MACARY 818 918 

22 MINIM’S 867 511 

23 PLATÓ RESTAURANT 760 303 

24 QUARTS DE QUINZE 841 415 

25 RESTAURANT VERSAILLES 821 331 

26 SUSHI AND GONG 861 800 

27 TALLER THE TAPEO 860 866 

28 THE FAMILY ARMS 819 681 



Avda. Princep Benlloch, 20 bis – Andorra       www.1940restaurant.com 

Tf. +376 860006   info@1940restaurant.com 

 

 

 

 

 
 

 

Entrant 
 

 

Canelons de Cap i Pota amb Beixamel de Ceps i Tòfona Gratinats 
 

 

 

Plat Principal 
 

 

Turnedó de Llom de Bacallà amb Encenalls de Foie i Reducció de 

Porto 
 

 

 

Cuina Dolça 
 

 

Milfulles de Cacau amb Nata, Nous i Nectum 
 

 

 

Begudes 
 

 

Aigua Mineral, Vi Negre o Blanc D.O. La Rioja o Refresc 
 

 

 

 

Preu 30,00 Euros 
IGI inclòs 

 

També disposem 

del menú del dia a 

14 Euros  
(sense begudes) 



 

 
 

ANDBURGER ZERO 

 

 

Hamburguesa de Festa Major 

carn de vedella d'Andorra, compota de poma, 

foie gras d' ànec i reducció de porto 

 

 

Hamburguesa de 150 gr : 9,50 € 

Hamburguesa de 200 gr : 10 € 

 

(IGI no inclòs) 

 

 
 

 



 

BORDA ESTEVET 
 

 
ENTRANTS 

Terrina d’escalivada amb salsa de pebrots de “piquillo” 
o 

Xatonada a l’estil de la Borda Estevet 
o 

Crema de bolets de temporada al aroma de tòfona 
 
 

PLAT PRINCIPAL 
Suprema de truita de riu a la salsa de cava 

o 
Timbal de melós de cua de bou a la Ratafia 

o 
Farcellet de coll i ànec a la salsa de foie 

 
DESSERT 

Pastis de formatge mascarpone amb figues confitades  
o 

Carpaccio de pinya natural amb sorbet de mango 
 
 

PREU 32 € (I.G.I INCLÒS) 
 



 

 
Menú Festa Major 

 
 

Assortiment de Festa Major 

 

Cigarrets de sobrassada i mel 

Cruixent exòtic de gambes amb curri 

Bloody Mary shoot 

Broqueta de poma i llom 

 
 

A escollir 

 

Turnedó ibèric amb fons de moll de l’os 
O 

Lluç al forn amb la seva guarnició 

 

 
Pastissets de la casa 

 

 

Una copa de vi, cervesa, aigua o refresc 

 

PREU: 25 EUROS (IGI inclòs) 



 

 

 

 

Les braves de l’Isard 

 

Preu : 3.90 € 

 



 

 
CAL SINQUEDE 

 
Aperitiu de benvinguda  

Torrada amb tomàquet o all i oli i embotits del País 
 
 

Seguirem amb una degustació de tapes de la casa: 
-Truita de patates amb ceba i mongeta 

-Xistorretes a la sidra 
-Pilota del Sisquet (mandonguilla de vedella i menta) 

 
 

Com a plat principal: 
Botifarra amb timbal de trinxat i escalivada. 

 
 

Per acabar us prepararem un assortiment de pastissos compost 
per: 

 
Pastís de formatge amb gerds, llimona, cookies i brownie. 

 
Porró o bóta de vi, cervesa o aigua. 

 
Preu: 20€ 

 
Us hi esperem! Bon Profit! 

 

   
 

 

 



 

 

CAN BENET 
 

 

Menú degustació 

 

Nems vietnamites amb salsa agredolça 

 

Carpaccio de pop i gambes de Palamós 

 

Caragols a la llauna amb all i oli 

 

Rotllet de cabrit amb salsa de foie-gras 

 

"Corte" de nata 

 

 
Vi negre: Castillo de Aza (Ribera del Duero) 

 

 

Preu : 29 euros + 4.5 % IGI 

 
(menú per a 2 persones, preu per persona) 



 
 

CAN MANEL 
 

Menú degustació 

 
 

per anar començant, el nostre aperitiu inspirat en el Solà d’Andorra La Vella, 
Xarrup fresquet, la nostra versió de  rilletes d’ànec 

 
 

d’entrant,    el carpaccio de gambes vermelles de Palamós, tàrtar d’alvocats i 
cítrics 

 
 

de peix,    filet de panegal, trinxat d’estiu i la seva rosta, brots i herbes fresques 
de Prat Primer 

 
 

de carn,    medalló de vedella d’Andorra, salsa de bolets, timbal de verduretes i 
tòfona d’estiu 

 
 

les postres,    “raviolis” de préssec de vinya, crema d’ametlles caramel·litzades i 
el seu granissat 

 
 

per la sobretaula,    “mignardises” amb els cafès 
 
 
 
 

35,00 euros 
 

preu del menú sense begudes, ni impostos indirectes 

 

 
 



 

 

CANTINITA DE LA ADELITA 

 

Margarita de benvinguda 

“Chalupita” verda i vermella 

Torrada de “ceviche” de salmó i mango 

Xarrups de granissat de “Clamato” 

Variat de “tacos La Adelita” 

Espumós d’orxata mexicana amb cremós 

d’arròs 

 

Preu : 20,90€ 

Inclou una cervesa, copa de vi, aigua i cafè  

 



 

 

EL CELLER D’EN TONI 

 
Primer Plat 

 

Degustació d’entreteniment Celler 

Gaspatxo de remolatxa amb escopinya 

Profiterol de gall, api i nous 

Carpaccio d’alvocat i salmó curat a la sal 

Croquetes Celler 

Daus de bacallà tempura i romesco 

Cargols a l’Andorrana 

 

Segon Plat a triar 

Els canelons de Festa Major 

O 

Turbot a l’all deshidratat i llimona 

O 

Pollastre de corral amb múrgoles 

O 

Mitjana de xai lletó al romaní 

 

Postres 

Mil fulles de crema 

Panacota d’alfàbrega amb pinya al forn i chantilly de coco 

Pastisset fí de poma i gelat de canyella 

 

 

Preu: 30,00€, I.G.I no inclòs 



 

ELS TEUS SENTITS 
 

Amanida de formatge de cabra caramel·litzat amb mel, poma,  

carpaccio de tomàquet, carpaccio de cogombre i pinyons 

O 

Amanida eivissenca amb enciam, carpaccio de tomàquet, 

trossets de pinya, gambetes de roses, olives negres, cogombre, 

salsa blanca i reducció de vinagre de Mòdena 

O 

Gaspatxo artesanal 

 

 

Crep “Vegetariana” amb espinacs saltejats amb crema de llet, 

pastanaga, xampinyons de París, panses, pebrots confitats, 

mozzarella desfeta i melmelada agredolça de tomàquet 

O 

Crep “Dama Blanca” amb xampinyons i ceba saltejats i 

caramel·litzats, pollastre a la planxa, beixamel, oli de tòfona 

negra i emmental calent 

O 

Crep “Sunrise” amb pollastre a la planxa saltejat amb pebrots, 

blat de moro, ceba, tomàquets i formatge desfet 

O 

Crep “Triquini” amb ou, formatge calent i pernil dolç 

 

 

Pastís de poma amb caramel en llit de flam i núvol de nata de 

vainilla de Madagascar 

 

Preu: 15 € IGI inclòs 



 

EL VERSALLES 
 

 

 

 

Menú de tapes 

 

Amanida Capresse 

Calamar amb xips a la gallega 

Mini Burguer de cabra 

i 

Crep de dolç de llet 

 

 
 

10,90€ / persona 
(IGI no inclòs) 

 



 
 

 

ERA BAURO 
 

 

"Vermutillo Era Bauro" 

 

Arròs amb tripa de bacallà,  

botifarra negra i vieires 

 

Pintada amb peres 

 

Crema de l’Era 

 

 

 

Preu: 25€ 
 



 
 
 
 

MENU PETIT GOURMET  DEL EXIMI. Preu  (20€.00) 
 
 

PICA-PICA DE TAPES AMB APERITIU 
 
 

ENTRANTS 
 

CARGOLS AMB SALSA PICANT 
O 

TÀRTAR DE SALMÓ FUMAT 
 

PLAT 
 

BACALLÀ D’ALLIOLI, PATATES, CEBA I ESPÀRREC. 
O 

ONGLET AMB SALSA D’ESCALUNYA 
 
 
 

POSTRES DEL DIA 
O 

TARTA TATIN 
 
 
 

BON PROFIT 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Postres de Festa Major 

 
 

Gin tònic de meló cru 
 

 
 



 

 

Bufet de Festa Major 
 

 

 El Gran Cafè de l’Hotel Holiday Inn ofereix  

un servei de bufet amb entrants freds i calents, 

plats principals i show cooking, a més d’una variada 

selecció de postres i formatges 

 

 

15€ IGI Inclòs 

 

 

 



 

 

LA ADELITA TAQUERIA CANTINA MEXICANA 
 

Margarita de benvinguda 

“Chilito Ixtapa” 

   (jalapeño fresc farcit de salmó i formatge 

cremós, en tempura i salsa agredolça) 

 

“Enfrijolada” 

Tacos de bistec, xoriç, cotnes de porc i salsa 

vermella 

 

Espumós d’orxata mexicana amb cremós 

d’arròs 

 

Preu : 20,90€ 

Inclou una cervesa, copa de vi, aigua i cafè  

 



 
 
 
 

Aperitiu del dia 

 

***** 

 

Mesclum d’amanida amb salmó marinat 

i salsa de iogurt amb anet 

 

***** 

 

Melòs de vedella d'Andorra amb puré 

de patates a la forquilla 

 

***** 

 

Macedònia de fruita natural amb 

granissat de taronja i Vodka 

 

 

Copa de vi o aigua 

 

 

20€ (IGI no inclòs) 
 



 

LA CAVA RONALDO 
 

Entrant/Entrante 
 

Tataki de Tonyina amb Alvocat i Oli de Wassabi       
(Tataki de Atún con Aguacate y Aceite de Wassabi) 

 
 

Primer Palat/Primer Plato 
 

Ravioli de Patates d’Andorra amb salsa de Trumfa d’estiu i Foie  
(Ravioli de Patatas de Andorra con sala de Trufa de Verano y Foie) 

    

 
Segon Plat/Segundo Plato 

  
 Llom de Bacallà  amb salsa de Boletus         

(Lomo de Bacalao con salsa de Setas)  

 
 

Tercer Plat/Tercer Plato 
 

Medalló de Bou a la brasa de Carbó d’ Alzina Sobre llet de Puré i Verdures     
(Medallón de Buey a la brasa de Carbón de Encina Sobre lecho de Puré y 

Verduras) 
 

 
Postres 

 
Postres Especials de Festa Major  

(Postre Especial de Fiesta Mayor)  
 

 
 

Preu/Precio  23,50 €  
(I.G.I no inclòs/no incluido) 

 
Beguda no inclosa 

                                    (Bebida no incluida) 
 



 

L’AIGÜETA 
 

Entremesos de la casa 
  

“Ensaladilla”, Xoriço Ibèric, Bull de llengua, 
Catalana, Calamar romana, croquetes de pernil, 

Piquillo Farcit,Daus de meló, Pernil de reserva, Cabdell a la 
vinagreta 

 

--------- 
 

Paella Mixta 
 
o 
 

Cuixa de corder rostida al coriandre 
Patates a lo pobre 

------------ 
 
 

Gelat de la casa amb nata i caramel 
 

------------ 
Begudes: 

 
Vi  Negre i Rosat 

Copeta de cava Brut 
Cafè 

 

Menú de Festa Major 17 € 
 



 

MACARY 
 

PRIMERS 

 
Gaspatxo Andalús 

Gazpacho Andaluz ///  Gazpacho Andaluz 
 

Amanida russa 
Ensaladilla rusa  ///  Macedoine de légumes, thon,mayonaise 

 
Canelons rossini 

Canelones de rossini ///  Cannellonis rossini 
 

Macarrons Carbonara 
Macarrones carbonara  ///  Macarronis Carbonara 

 

SEGONS 

 
Ossobuco de bou a la milanesa 

Ossobuco de buey a la milanesa ///  Ossobuco de boeuf à la milanèse 
 

Rostit  de porc 
Rustido de cerdo ///  Rôti de porc 

 
Conill al Forn  

Conejo al horno  ///   Lapin au four 
 

Bacallà al forn amb tomàquet 
Bacalao al horno con tomate ///  Morue au four a la tomate 

 
POSTRES  

Púding / Pudin / Pudding 

Iogurt / Yogur / Yaourt  

Gelat /  Helado / Glase 

PREU:  10,50€ 



 
 

MINIM’S 
 
 

APERITIU: OLIVES FARCIDES, PATATES XIPS I 
VERMUT DE REUS 

 
PRIMER PLAT: AMANIDA RUSSA NATURAL AMB 

TONYINA DEL CANTÀBRIC 
 

SEGON PLAT: CANELONS DE FESTA MAJOR 
 

TERCER PLAT: LLUÇ AMB  LLAGOSTINS I SALSA 
DE MARISC 

 
QUART PLAT: POLLASTRE DE MASIA FARCIT 

 
POSTRES : CREMA DE MENILOTO AMB SORBET 

DE MADUIXA D’AUBINYA 
 

AIGUA, VI DE LA CASA. 
 

PREU : 30 € + IGI 
 
 
 



 

PLATÓ RESTAURANT 
 

Aperitiu 
"Meló-mojito" amb pernil d’aglà 

 

Entrant 
Amanida d'escarola fina, mongeta perona amb pernil 

d'aglà i oli de blat de moro  

 

Segon Plat 
Jarret de xai en dos coccions amb patates a la fornera 

o bé 

Bacallà confitat amb espàrrecs verds 

 
Postres  

Núvol de formatge amb nabius i “peta-zetas d'or” 

 

Celler  
Vi blanc o negre, Nuviana, D.O. Valle del Cinca 

Aigües minerals 

Cafès 

 
 

29€ / persona 
 (+4,5% IGI inclòs) 

 
 
 
 
 

 
 

c/ Prat de la Creu, 15-25, Andorra la Vella 
Tel. +376 76 03 03 – arthotel@andorra.ad 

 



 
 

QUARTS DE QUINZE 

 
Menú Retro anys 70 

 

Per compartir 

 

- Entremesos de Festa Major 

- Croquetes de pernil  

- Cocktail de gambes amb salsa rosa 

 

 

Plat principal a escollir 

 

Bacallà confitat, escalivada i all i oli de poma 

O 

Cuixa de pollastre de corral amb el seu farcit i pastis de patata 

 

Postres  

 

Mini Tatin  

O  

Préssecs estil Melba 
 

 

Preu per persona sense begudes: 22 €  i.g.i inclòs 
 



 

 

RESTAURANT VERSAILLES 
 

                                       
PICA PICA 

Crema de verdura 

Carpaccio salmó  amb  pebre marinat i aranges 

Flam de verdures amb salsa de mostassa 

 

 
Segons Plats (a escollir) 

Confit d’Ànec 
Onglet de bou amb oli de tòfona blanca 

Estofat de vedella amb bolets 

Tartare 

Llobarro o Daurada al forn 

 
POSTRES (a escollir) 

 
Tarta Tatin flamejada amb Calvados o amb crema de llet 

Sorbet casolà al gust 
Flam casolà amb una bola de gelat 

Mousse de xocolata blanca o negra 

 

 
 

Preu per persona : 35,00€ més IGI 

 



 

 

SUSHI AND GONG 

 

Sake de benvinguda 

Aperitiu de “Tori Karage” 

Andorra Sushi Roll 

Sorbet de “Mojito de Sake” 

Uddon especial Festa Major 

Gelat de sèsam i te verd 

 

Preu : 20,90€ 

Inclou una cervesa, copa de vi, aigua i cafè  

 



 

TALLER THE TAPEO 

 

Sangria de benvinguda 

Les Braves del Taller 

Calamars a l’andalusa 

Musclos al Josoer 

Pollastre TSO  
(pollo en salsa oriental agredolça) 

 

Entranya al carbó amb pebrots del Padrón  

Crema catalana 

 

Preu : 20,90€ 

Inclou una cervesa, copa de vi, aigua i cafè  

 



 
 

 

 

THE FAMILY ARMS 
 

 

 

 

Coca de recapta d´ous trencats sobre base de patata  

amb serradures de foie i bacon ibèric 

 

 

Platillo de braves casolanes 

 

 

 Beguda  

 

 

 

Preu: 12 € 
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